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Тема: Крохмаль. Лабораторний дослід №13. Відношення крохмалю до води. Лабораторний дослід №14. Взаємодія крохмалю з йодом. Інструктаж з БЖД.  
Завдання:
1. Склад і будова молекули крохмалю.
2. Фізичні властивості крохмалю.
3. Якісна реакція на крохмаль.
4. Добування та застосування крохмалю.

Пояснення 
1. Крохмаль — вуглевод, що належить до природних полімерів. Утворюється в зелених листках рослин під час фотосинтезу й накопичується в насінні, кореневищах, бульбах, стеблах, листках. Мономерами в макромолекулах крохмалю є залишки молекули глюкози складу -С6Н10О5-, тому склад молекули крохмалю можна подати такою формулою: (-С6Н10О5-)n.
Схема утворення полімеру:
nС6Н12О6 → (—С6Н10O5—)n + nH2O.
Трапляються макромолекули крохмалю лінійної та розгалуженої структури.
2. Крохмаль — білий аморфний порошок, хрусткий на дотик (якщо розтерти крохмаль пальцями, відчувається характерне поскрипування), нерозчинний у холодній воді. Однак у гарячій воді утворюється крохмальний клейстер. 

Лабораторний дослід. Відношення крохмалю до води. Перейдіть за посиланням:
 https://www.youtube.com/watch?v=C-JwnPf_254
[bookmark: _GoBack]3. Крохмаль легко визначити серед інших речовин за характерною для нього якісною реакцією. 
Лабораторний дослід. Взаємодія крохмалю з йодом. Перейдіть за посиланням:
https://www.youtube.com/watch?v=91bh-sgtGww
4. Виробництво крохмалю в Україні. Перегляньте відео, перейшовши за посиланням:
https://www.youtube.com/watch?v=WLikXdwxLAk

[image: ]
!!! ДОМАШНІЙ ЕКСПЕРИМЕНТ
 Випробуйте харчові продукти на наявність крохмалю (на вибір):                а) борошно та білий хліб; б) рис і рисову кашу; в) сир і зварену картоплю. Зробіть висновок зі спостережень, а також фото чи відео вашого дослідження.
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