ХІМІЯ 
 9 клас
23. 04. 2020р.

Тема: Практична робота №4. Виявлення органічних сполук у харчових продуктах. Інструктаж з БЖД.
Мета практичної роботи — закріпити вміння виявляти органічні сполуки в харчових продуктах, самостійно виконати запропоновані завдання, сформулювати висновки.
Виконавши цю практичну роботу, ви зможете:
· закріпити вміння й набути навичок самостійно виконувати досліди, що характеризують реакції, за участю яких можна виявити органічні речовини в харчових продуктах;
· спостерігати ознаки хімічних реакцій під час проведення експериментів;
· робити висновки про наявність органічних сполук у харчових продуктах.
Для виконання практичної роботи вам знадобляться: 
зразки харчових продуктів (орієнтовно): яблуко, свіже молоко, кисле молоко,  сир домашній, лимон, білий хліб, сира картопля, майонез, червоний буряк, розчин йоду.
Повторіть правила безпеки під час роботи з речовинами, посудом і приладдям та суворо дотримуйтеся їх.
Хід роботи

              Теоретичні відомості
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Харчові продукти, що містять органічні кислоти
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Харчові продукти, що містять крохмаль
1. Виготовте домашній природний індикатор. Для цього червоний буряк потріть на тертці з дрібними вічками, відтисніть  сік  та розведіть його водою.
2. Перевірте природним індикатором на наявність кислоти яблучний сік, сік лимона,  свіже молоко, кисле молоко. Поясніть результати досліду.
3. Перевірте розчином йоду на вміст крохмалю білий хліб, майонез, картоплю, сир домашній. Поясніть хід експерименту та зробіть висновки.
4. Результати дослідів занесіть до таблиці
	№ досліду
	Назва продукту
	Наявність кислоти
	Наявність крохмалю

	1
	Яблуко
	
	

	1
	Лимон
	
	

	1
	Свіже молоко
	
	

	1
	Кисле молоко
	
	

	2
	Білий хліб
	
	

	2
	Майонез
	
	

	2
	Картопля
	
	

	2
	Сир домашній
	
	



Напишіть загальний висновок. 
Виконану роботу для перевірки чекаю на сайті!!!
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