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Тема: Поняття про амінокислоти. Білки як біологічні полімери. 
Завдання:  
1. Амінокислоти, їх склад.
2. Фізичні властивості амінокислот.
3. Білки як біологічні полімери.
4. Властивості білків.
Пояснення
1. Амінокислоти — органічні сполуки, до складу молекул яких входять аміногрупи -NH2 й карбоксильні групи -COOH.  Будову найпростішої амінокислоти розглядають як похідну етанової кислоти, у молекулі якої один атом Гідрогену заміщений на аміногрупу.
[image: ]Масштабна модель молекули аміноетанової кислоти
Молекула аміноетанової кислоти містить у своєму складі одну аміногрупу й одну карбоксильну. Практично ця речовина проявляє амфотерні властивості: основні, що є характерними для аміногрупи, та кислотні, властиві карбоксильній групі. Однак за складом молекули амінокислот дуже різні, вони можуть містити різну кількість аміногруп і карбоксильних груп. Крім того, у деяких амінокислот наявні гідроксильні -ОН, сульфідні -S-, фенільні С6Н5- групи. Зрозуміло, що зі зміною складу змінюється будова, а відтак, і властивості цих сполук.  
2. Амінокислоти - кристалічні безбарвні речовини. Більшість із них добре розчинні у воді та мають високі температури плавлення.  Український хімік і біохімік  І. Горбачевський уперше висловив думку про те, що до складу білкових молекул входять амінокислоти. Згодом (1902 р.) німецький хімік-органік і біохімік Е. Г. Фішер установив, що до складу білків входять залишки молекул α-амінокислот. Це амінокислоти, у молекулах яких аміногрупа розміщена біля першого від карбоксильної групи атома Карбону. Загальну формулу α-амінокислот зображено на рисунку:
[image: ]
3. Білки — це природні високомолекулярні речовини (біополімери). До складу молекул білків входять не тільки атоми Карбону, Гідрогену, Оксигену, а й Нітрогену, Сульфуру, Фосфору та ін. Мономерами у складі полімерних молекул є залишки α-амінокислот. Між ними утворюється пептидний зв'язок: Унаслідок взаємодії молекул амінокислот утворюються дипептиди, трипептиди, поліпептиди. Побічним продуктом реакції є вода. Наприклад:
[image: ]
4. Деякі властивості білків легко виявити за допомогою білка курячого яйця, який добре розчиняється у воді в будь-яких співвідношеннях. Під час розчинення утворюється колоїдний розчин. Якщо до розчину білка розчин етанової (оцтової) кислоти. Казеїновий осад, який утворюється з молока, є не що інше, як харчовий продукт — сир.
[image: ]Осадження білка етановою (оцтовою) кислотою
Під час нагрівання білок зсідається й повернути його до попереднього стану неможливо. Це - денатурація білка, тобто його руйнування. 
!  Домашнє завдання: обгрунтуйте біологічну роль  білків в організмі людини.
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