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[bookmark: _wn0n3pwqqyyv]Тема: Жири як представники естерів. Класифікація жирів, їхні хімічні властивості.
[bookmark: _7n740hcegt2]Завдання:
1. 	Формули  та класифікація жирів.
2.   Характеристика фізичних та хімічних властивостей жирів.
! Щоб приєднатися до уроку в Google Meet, перейдіть за посиланням: 
https://meet.google.com/htq-htoy-axr
 Або відкрийте Meet і введіть такий код: htq-htoy-axr
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[bookmark: _eav52rnpoi31]Пояснення
Жири — естери гліцеролу та вищих карбонових кислот.
Жири поділяють на тваринні тверді (сала) і рослинні рідкі (олії).
 
До складу молекул рослинних жирів входять залишки молекул ненасичених вищих карбонових кислот:
 
олеїнова: C17H33COOH;
 
лінолева: C17H31COOH;
 
ліноленова: C17H29COOH.
 
До складу молекул тваринних жирів входять залишки молекул насичених вищих карбонових кислот:
 
пальмітинова: C15H31COOH;
 
 стеаринова: C17H35COOH.
 
Рідше зустрічаються залишки нижчих кислот. Наприклад, у вершковому маслі міститься у невеликій кількості тригліцериди масляної (бутанової) кислоти.
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Модель молекули жиру
  
Рослинні жири часто називають оліями (соняшникова, кукурудзяна, оливкова, рапсова). При кімнатній температурі вони знаходяться у рідкому агрегатному стані. Проте, є і винятки: наприклад, кокосове масло при звичайних умовах — твердий жир.
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Оливкова олія
  
Жири тваринного походження при кімнатній температурі, як правило, знаходяться у твердому агрегатному стані, проте при невеликому нагріванні стають рідкими. Рідше зустрічаються рідкі тваринні жири, наприклад, риб'ячий жир. Тверді жири не мають кристалічної будови і являють собою кремоподібні субстанції.
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Вершкове масло
  
Температура плавлення жиру залежить від його складу.

Тверді жири містять, переважно, залишки вищих насичених карбонових кислот (пальмітинової і стеаринової).

Рослинні олії містять, переважно, гліцериди вищих ненасичених карбонових кислот (олеїнової, лінолевої, ліноленової, та ін.).

Усі жири легші за воду і у воді не розчиняються. Розчинити жир можна органічним розчинником — бензином, хлороформом, бензолом.

Рівняння естерифікації з утворенням жиру:
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Проаналізуйте таблицю:
[image: https://history.vn.ua/pidruchniki/savchin-chemistry-10-class-2018-standard-level/savchin-chemistry-10-class-2018-standard-level.files/image179.jpg]
[bookmark: _GoBack]Перегляньте та проаналізуйте відеопрезентацію, перейшовши за посиланням:

https://www.youtube.com/watch?v=gMmc1MUuwPc&t=180s
! Домашнє завдання: повторити параграф 19, розв’язати кросворд, заповнивши вертикальні стовпці. У виділеному рядку прочитаєте назву хімічної реакції, що відбувається між органічними речовинами.
[image: https://history.vn.ua/pidruchniki/savchin-chemistry-10-class-2018-standard-level/savchin-chemistry-10-class-2018-standard-level.files/image175.jpg]
За вертикаллю:
1. Назва ненасиченої вищої карбонової кислоти.
2. Речовини з приємним запахом.
3. Назва насиченої вищої карбонової кислоти.
4. Реакція лужного гідролізу жирів.
5. Характеристична група карбонових кислот.
6. Назва рідких жирів за походженням.
7. Речовина для виявлення лужного середовища.
8. Речовини, що впливають на перебіг хімічних реакцій.
9. Реакції, за допомогою яких визначають склад речовин.
10. Назва солей етанової кислоти.
11. Триатомний спирт.
12. Назва класу речовин, молекули яких містять характеристичну групу -СНО.
13. Загальна назва солей, утворених спиртами.
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1. Peakuin rinponiay (8iaGysacTscs 3a HanBHoCTI nyry):
H,C-0-CO-C,H,, H,C-OH

|
HC-0-CO-G, H,, + 3NaOH —» HC-OH +3C, H,COONa.

ndococ,, nd-on

YTBOpIIOTLOR FAILEPON | COMi BULAX KAPGOHOBUK KIGHOT — MM,
PeaKLi AYXHOTO FIAONIaY HASHBAIOT: OMUICHHAM.
2. Peakui riApyBaHHs PIAKMX XMpit
H,C-0-CO-C,H,, H,C-0-CO-C, Hy,
HC-0-CO-C, H,, +3H, —» mlzfofcofc‘,u,

| |
H,C-0-CO-C, H,, H,C-0-CO-C, Hy,
PIAKi KAPH NePETBOPIOIOTLCS Ha TBOPAI.





