ХІМІЯ 
 10 клас
23. 04. 2020р.
Тема: Хімічні властивості білків. Лабораторний дослід №3. Біуретова реакція. Лабораторний дослід №4. Ксантопротеїнова реакція. Інструктаж з БЖД. 
Завдання:  
 1. Хімічні властивості білків.
 2. Кольорові реакції білків.
Пояснення
1. Під час нагрівання структура білкової молекули змінюється внаслідок руйнування зв'язків, що зумовлюють їхні вторинну, третинну й четвертинну структури. Такий процес називають денатурацією.
[image: ]
Білки денатурують за дуже невисоких температур. Наприклад, якщо температура тіла людини підвищується до 42 °С, людина вмирає, тому що білки втрачають свою біологічну активність.
2. Якісними реакціями на білки є кольорові реакції: біуретова реакція — дія на розчин білка розбавленого розчину купрум(ІІ) сульфату та ксантопротеїнова — дія на білок концентрованої нітратної кислоти [image: ]Кольорові реакції на білок: а — біуретова; б — ксантопротеїнова
Щоб виявити властивості білків, пропоную переглянути відеодосліди, перейшовши за посиланням:
https://www.youtube.com/watch?v=Zg36-dLnfhE
https://www.youtube.com/watch?v=7fl-IJM25Zc
Спостереження та висновки запишіть у зошит.
 !  Домашнє завдання: опрацювати параграф 24, розв'язати задачу.
Задача. Хімічний склад гемоглобіну крові відображає формула C3032H4816O872N780S8Fe4. Обчисліть масові частки Нітрогену та Сульфуру у цій формулі. 
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