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1. Мета та сфера застосування 

Дана програма-передумова встановлює порядок управління комунікаціями 

харчоблоку  Староьросковецького ліцею  та забезпечення водопостачанням, 

електропостачанням, засобами зв’язку, вентиляцією, освітленням, тощо. 

Дія цієї програми-передумови поширюється на задіяних працівників 

харчоблоку ліцею, а її вимоги є обов’язковими для виконання. 

 

2. Порядок введення в дію 

Вводиться в дію з моменту її затвердження. При змінах в програмі-передумові 

затверджується наступна редакція. Кожна зміна редакції реєструється 

відповідальною особою в Листі реєстрації змін програм-передумов Ф-1.  

 

Розробив ЗДВР:                    

Затверджено 

наказ Старобросковецького ліцею 

від 04.09.2020р. № 75-о                                                 

 Пергул О.Д.                                                                                Т.В. Гапей 

Програма-передумова системи НАССР  

щодо планування та стану комунікацій (вентиляції, водопроводів водопостачання та 

водовідведення, електро- та газопостачання, освітлення тощо) 

Старобросковецького ліцею 



 

3. Нормативні посилання 

- Наказ № 590 від 01 жовтня 2012 року «Вимоги щодо розробки, 

впровадження та застосування постійно діючих процедур, заснованих на принципах 

Системи управління безпечністю харчових продуктів (НАССР)»; 

- Закон України від 23 грудня 1997 року № 771 «Про основні принципи та 

вимоги щодо безпечності та якості харчових продуктів». 

 

4. Терміни та визначення 

НАССР – Hazard Analysis and Critical Control Points (Аналіз ризиків і критичні 

контрольні точки). 

Ф – форма. 

 

5. Відповідальність 

Відповідальність за дотримання вимог програми-передумови несуть задіяні 

працівники харчоблоку ліцею. 

Контроль дотримання вимог здійснює директор – постійно та члени групи 

НАССР – при проведенні верифікації ефективності функціонування системи 

НАССР. 

6. Опис процесу (порядок дій, моніторинг, коригувальні дії) 

6.1 Забезпечення харчоблоку  ліцею  приміщеннями, водопостачанням, 

електропостачанням, засобами зв’язку, вентиляцією, освітленням здійснюється 

підрядними організаціями за договорами про надання послуг, оригінали яких 

зберігаються у відділі   освіти, культури, молоді та спорту  Сторожинецької РДА.  

6.2 Водопостачання проводиться із власної артезіанської свердловини, яка має 

відповідну реєстрацію та дозвільну документацію згідно чинного законодавства.  

6.3 Водовідведення здійснюється у власну вигрібну яму із дотриманням вимог 

гігієни.  

6.4 Харчоблок ліцею  облаштований механічною вентиляційною системою, яка 

сконструйована таким чином, що механічний потік повітря із забрудненої зони не 

потрапляє до чистої зони, а також забезпечено безперешкодний доступ до решіток 



 

вентиляційних отворів, які очищаються або замінюються по мірі забруднення, але 

не рідше ніж 1 раз на тиждень.  

6.5 У ході виробництва харчових продуктів використання повітря відсутнє. 

Відповідно ризик забруднення від повітря – мінімальний.  

6.6 Усі виробничі зони належно освітлюються. Всі освітлювальні прилади 

захищені від розбиття, очищення проводиться по мірі забруднення, але не рідше 1 

разу в тиждень, сухою ганчіркою для зняття пилу та фіксується в Формі 1.5.6 

Санітарний день. 

6.7 У випадку позапланового припинення електропостачання під час 

технологічного процесу виробництва проводяться відповідні коригувальні дії, для 

виготовлення якісного та безпечного продукту. Якщо протягом 30 хвилин не 

відбулось відновлення електропостачання, проводиться: 

- припинення роботи харчоблоку ліцею 

 

7. Навчання персоналу 

Ознайомлення новоприйнятих працівників з даною програмою-передумовою 

проводиться директором або вповноваженим ним працівником перед початком 

роботи та фіксується в Листі ознайомлення – Ф-1.3.1, повторне ознайомлення 

задіяних працівників не рідше 1 разу на рік та у разі затвердження нової версії 

документу.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



 

Форма листа ознайомлення з Програмою-передумовою системи 

НАССР щодо планування та стану комунікацій (вентиляції, водопроводів 

водопостачання та водовідведення, електро- та газопостачання, 

освітлення тощо) 

Додаток Ф-1.3.1 
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