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СЕРГІЇВСЬКА ЗАГАЛЬНООСВІТНЯ ШКОЛА І-ІІІ СТУПЕНІВ БРАТСЬКОЇ РАЙОННОЇ РАДИ
МИКОЛАЇВСЬКОЇ ОБЛАСТІ

Н А К А З
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Про організацію гарячого
Харчування в школі на
2018-2019 н. р.

        На виконання законів України «Про освіту», «Про Загальну середню освіту»,спільного наказу МОЗ та МОН України «Про затвердження порядку організації харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах»,спільного наказу МОЗ та МОН України № 620/563  “ Щодо невідкладних заходів з організації харчування дітей,затвердженої Наказом МОН та МОЗ України від 17.04.2006 р. № 298/227,наказу відділу освіти молоді та спорту Братської РДА «Про підготовку школи до нового 2016-2017 навчального року»

НАКАЗУЮ:

1. Організувати у 2018-2019 н. р. харчування учнів пільгових категорій,безкоштовно для батьків учнів.
1. Організувати одноразове гаряче харчування для учнів 1-4 класів та дітей учасників АТО 50% за кошти бюджету сільської 100%.
1.  Організувати одноразове гаряче харчування для учнів 5-11 класів(за бажанням батьків) відповідно рішення педагогічної ради школи.
1. Створити  на 2018-2019 н. р. батьківський продовольчий фонд згідно рішення загальношкільних батьківських зборів.
1. Покласти на завгоспа школи Панфілову О.І. відповідальність за облік та збереження фонду.
1. Затвердити графік прийому їжі на 2018-2019 н.р.   1-4 класи 1105- 1135, 5-10 класи 1210- 1230.
1. Покласти на чергових вчителів,згідно графіка,відповідальність за збереження у їдальні дисципліни учнів,дотримання порядку та санітарно - гігієнічних  вимог.
1. Призначити Краснікову Т.В. кухаря школи  відповідальним за організацію харчування учнів 1-10 класів,якість приготування їжі та визначити його обов’язки:
0. Відпрацювання режиму і  графіка прийому їжі учнями школи.
0. Проводити бракераж готових страв,куштування всіх готових блюд та визначення якості їх приготування щоденно.
0.  Контролювати дотримання дітьми правил особистої гігієни та вживання готових страв,складання  актів перевірки щомісячно.
1. Визначити обов’язки класних керівників 1-10 класів щодо організації гарячого харчування.
0. Провести роботу серед батьків щодо залучення дітей до гарячого харчування.
0. Вести щоденний облік прийому їжі учнями класу,подавати своєчасно заявки на харчування учнів щоденно.
1. Визначити обов’язки повара Краснікової Т.В. щодо організації гарячого харчування:
9. Приготування страв І,ІІ,ІІІ блюд  згідно меню,затвердженого директором школи.
9. Приготування блюд згідно картотеки-розкладу страв.
9.  Видача готових блюд згідно норм та відповідно до віку учнів.
9. Приготування та збереження проб усіх блюд щоденно.
9. Дотримання санітарно-гігієнічних норм зовнішнього вигляду,одягу,взуття та посуду на кухні.
1. Визначити обов’язки посудомийки Мороз Т.М.:
1. 1 Своєчасне приготування посуду і предметів харчування на столи згідно графіка прийому їжі учнями школи.
11. Якісне прибирання обідньої зали,виконання санітарних норм до прийняття їжі учнями.
1. Визначити обов’язки завгоспа школи Панфілової О.І. щодо організації гарячого харчування:
12.  Приймати продукти харчування тільки відповідно якості по зовнішньому вигляду та із супроводжуючим документом-сертифікатом якості.
12.  Продукти харчування зберігати у холодильнику,складі чи погребі відповідно до вимог зберігання та вести щоденний контроль якості зберігання.
12.  Видавати повару продукти та овочі у відповідній кількості до приготування страв.
12. Вести облік видачі та залишків продуктів бюджетного та батьківського фондів.
12.  Розробляти та видавати повару щоденні меню-розкладки напередодні зазначеної дати.
12. Розробляти двотижневі сезонні меню на основі накладних на продукти,подавати на затвердження директору школи та узгоджувати з СЕС.
12.  Подавати на затвердження директору школи щоденні меню-розкладки,розроблені на основі двотижневих сезонних меню,єдині для всіх учнів школи,але з різним виходом страв за віковими групами,обов’язково щоденно вирішувати в обідній залі,зберігати протягом року.
12. Вести щоденно відповідну документацію щодо організації та обліку харчування:
- журнал  складського обліку продуктів
- журнал бракеражу сирої продукції
- журнал бракеражу готової продукції
- журнал обліку випадків поставки неякісної продукції
- журнал обліку працівників харчоблоку
- журнал обліку харчування учнів
- журнал контролю за холодильним обладнанням
- журнал С- вітімінізації блюд
-  журнал громадського контролю
- картотеку страв
14. Контроль за виконанням наказу залишаю за собою.


Директор  школи ______________________ Р.Ю.Дурнєва

З наказом ознайомлені:
Панфілова О.І.
Краснікова Т.В.
Мороз Т.М.
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