9 клас
(31.03.2020)

Тема: Застосування етанової кислоти. Вищі карбонові кислоти. Мила.

Знати:

· застосування кислоти;

· формули вищих карбонових кислот;

· властивості мила.

Домашня робота: § 34 ст. 167-170, вправа № 132, 136., § 36 ст. 172-173,

вправа № 141, 142
(02.04.2020)
Тема: Жири, склад, фізичні, хімічні властивості.
Знати:

· склад жирів;

· фізичні властивості жирів;

· класифікація жирів (рослинних, тваринних, штучних);

· біологічну роль жирів.

Домашня робота: § 36 ст. 172-176, вправа № 143
(07.04.2020)
Тема: Вуглеводи.

Знати: 

· класифікація жирів;
· моносахариди, дисахариди, полісахариди;
· молекулярні формули глюкози, сахарози, крохмалю, целюлози;

· знати фізичні властивості речовин і утворення;

· поширення в природі.
Домашня робота: § 37 ст. 178-181, вправа № 144, 145, 146,147.

(09.04.2020)
Тема: Крохмаль і целюлоза – природні полімери.
Знати:

· формули речовин;

· якісні реакції на глюкозу і крохмаль;

· застосування і біологічна роль речовин.

Домашня робота: § 38 ст. 183-187, вправа № 148, 149.

(14.04.2020)
Тема: Навчальні проекти з хімії на теми:

· Екотрофологія – наука про екологічно безпечне харчування;

· Виготовлення мила;

· Дослідження хімічного складу їжі;

· Хімічний склад жувальних гумок;

· Друге життя паперу;

· Хімічний склад засобів догляду за ротовою порожниною 

(16.04.2020)
Тема: Амінокислоти, білки.

Знати:

· визначення амінокислот;

· формулу гліцину;

· білки як біологічні полімери;

· властивість білків – денатурація;
· біологічна роль білків та амінокислот.

Домашня робота: § 39 ст. 188-191, вправа № 150-153.

(21.04.2020)
Тема: Виявлення органічних речовин у харчових продуктах

Знати:

· якісні реакції на виявлення глюкози та білків.
Домашня робота: § 40 ст. 192-193.
(24.04.2020)
Тема: Значення природних та синтетичних органічних сполук

Знати:

· значення природних сполук;

· значення синтетичних сполук;

· методи захисту довкілля від стійких органічних забруднювачів

Домашня робота: § 41 ст. 194-197, вправа № 154, 155, 156.

