Сьогодні  31.03. 2020 і у нас практична робота

Практична робота№ 5 (с.216 підручник)
Тема:  Виявлення органічних сполук у харчових продуктах
Мета: виявити органічні продукти в харчових продуктах; продовжити формувати вміння працювати з хімічним  посудом та реактивами; формувати вміння самостійно виконувати досліди з дотриманням правил техніки безпеки.
Обладнання:  штатив з пробірками, скляні палички, шпатель, хімічний стакан, мірні пробірки.
Реактиви: зразки харчових продуктів стр. 216 підручник ( орієнтовний, можна використовувати із зразка, що у таблиці. )        
 З правилами техніки безпеки ознайомлен____               _____________          
Виконайте завдання, результати роботи оформіть у вигляді таблиці.
	№ пробірки
	Спостереження
	Забарвлення
	Наявність крохмалю

	1) Дослід №1: Виявлення крохмалю у харчових продуктах: опис роботи
Скористайтеся відео  у УоиТиbе «Виявлення крохмалю у харчових продуктах» 10 жовтня 2018р. Діти науки.

	1
	Варена картопля
	
	

	2
	Кефір
	
	

	3
	Домашній сир
	
	

	4
	 Томатний сік (Кетчуп)
	
	

	5
	Ковбаса
	
	

	Висновок:_______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

	Дослід №2: Визначення рН у фруктах (орієнтовний перелік) універсальним індикатором:
Скористайтеся відео  у Gооglе «Виявлення  органічних кислот у харчових продуктах». Лабораторний дослід №1.(використовуєте тільки універсальним індикатором)


	        1
	Виноградний сік
	
	

	        2
	Яблучний сік
	
	

	        3
	Капуста
	
	

	     4
	Йогурт
	
	

	[bookmark: _GoBack]Висновок:_____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

	 Дослід №3: Виявлення глюкози  у фруктах:
Скористайтеся відео  у Gооglе «Оределение глюкозы в виноградном соке». (Светлана Дмитриевна у  УоиТиве 20.10.2017р.) Все що не зрозуміло, описане у Лаб. досліді №12 с.209 підручника. 

	1
	Виноградний сік
	
	

	2
	Яблуко
	
	

	Висновок:
_______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________


Загальний висновок:_______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Практичну роботу виконуйте  на листочках. Результатів виконаної практичної роботи для її оцінювання чекаю в особистих повідомленнях на сайті школи. Якщо немає можливості -   перевірю після закінчення карантину.
Працюйте!


