ОБҐРУНТУВАННЯ
технічних та якісних характеристик закупівлі сиру кисломолочного і сиру твердого, розміру бюджетного призначення, очікуваної вартості
предмета закупівлі
(оприлюднюється на виконання постанови КМУ № 710 від 11.10.2016 «Про ефективне використання
державних коштів» (зі змінами))
1.1. Замовник Комунальний заклад загальної середньої освіти «Боголюбська гімназія № 30 Луцької міської ради»
1.2. Ідентифікаційний код за ЄДРПОУ 21754246.
1.3. Назва предмета закупівлі із зазначенням коду за Єдиним закупівельним словником Код ДК 021:2015: 15540000-5 – сирні продукти (сир кисломолочний не нижче 9% жирності, сир твердий 50% жирності).
1.4. Кількість товару: сиру кисломолочного 250 кг; сир твердий 200 кг. 
1.5. Очікувана вартість предмета закупівлі складає 104583,00 грн. з ПДВ і визначена відповідно до примірної методики визначення очікуваної вартості предмета закупівлі (затверджена наказом Міністерства розвитку економіки, торгівлі та сільського господарства України від 18.02.2020 року № 275) виходячи з моніторингу цін на ринку (інформація з Головного управління статистики). Щодо розміру бюджетного призначення: відповідно до статті 4 Закону планування закупівель здійснюється на підставі наявної потреби у закупівлі товарів, робіт і послуг. Заплановані закупівлі включаються до річного плану закупівель. Закупівля здійснюється відповідно до річного плану. Згідно із кошторисом на 2026 рік в якому зокрема передбачаються видатки наданий вид товару.
Технічні вимоги до предмета закупівлі
	СИР КИСЛОМОЛОЧНИЙ

	За вмістом масової частки жиру
	Сир кисломолочний 9% жирності

	Маса нетто
	· не більше 1 кг в упаковці  із зазначенням технічних вимог

	Оцінка якості
	Згідно з ДСТУ 4554:2006 

	Смак та запах
	Характерний кисломолочний без сторонніх присмаків

	Колір
	Білий або з кремовим відтінком, рівномірний за всією масою

	Консистенція та зовнішній вигляд
	Консистенція м’яка, мазка або розсипчаста. Дозволено незначну кількість крупинок та незначне виділення сироватки. Не повинен містити ГМО

	СИР ТВЕРДИЙ

	Масова частка жиру у сухій речовині
	50% жирності

	Зовнішній вигляд
	Поверхня чиста, рівна, без механічних ушкоджень, сторонніх нашарувань і товстого поверхневого шару, покрита захисним покриттям.

	Запах і смак
	Вміру виражений сирний, від злегка кислуватого до слабогострого, без сторонніх смаків і запахів.

	Пакування
	· Споживче (полімерна плівка)

	Оцінка якості
	Згідно ДСТУ 6003:2008/ДСТУ 4421:2005

	Форма головки сиру
	· брусок
· круг

	Консистенція
	Тісто ніжне, пластичне, однорідне по всій масі, злегка ламке при згині.

	Колір
	Однорідний за всією масою, від світло-жовтого до жовтого.



Маркування, пакування та транспортування товару здійснюється відповідно до національних стандартів України. Транспортний засіб, яким буде здійснюватися поставка товару повинен бути придатним для
перевезення продуктів харчування, що є предметом закупівлі.
Для підтвердження якості товару при постачанні кожна партія повинна супроводжуватись документом про якість, в т. ч. сертифікатом відповідності та експертним висновком випробувальної лабораторії державної служби України з питань безпечності харчових продуктів та захисту споживачів.
Учасник повинен мати потужності, що пройшли державну реєстрацію відповідно до Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів» No771/97-ВР від 23.12.1997р. Учасник повинен розробляти, вводити в дію та застосовувати постійно діючі процедури, що засновані
на принципах системи аналізу небезпечних факторів та контролю у критичних точках (НАССР)».
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