ОБҐРУНТУВАННЯ
технічних та якісних характеристик закупівлі філе хека свіжомороженого, розміру бюджетного призначення, очікуваної вартості
предмета закупівлі

1.1. Замовник Комунальний  заклад загальної середньої освіти «Боголюбська гімназія № 30 Луцької міської ради».
1.2. Ідентифікаційний код за ЄДРПОУ 21754246.
        1.3. Назва предмета закупівлі із зазначенням коду за Єдиним закупівельним словником код ДК 021:2015: 15220000-6 - риба, рибне філе та інше м’ясо риби морожені.
 Закупівля:  UA-2025-11-11-007255-a
1.4. Кількість товару: Філе хека свіжоморожене – 180 кг
1.5. Очікувана вартість предмета закупівлі складає 64 800,00 грн. з ПДВ і визначена відповідно до примірної методики визначення очікуваної вартості предмета закупівлі (затверджена наказом Міністерства розвитку економіки, торгівлі та сільського господарства України від 18.02.2020 року № 275) виходячи з моніторингу цін на ринку (інформація з офіційного сайту Мінфіну та статистики), на PROZORRO MARKET. Щодо розміру бюджетного призначення: відповідно до статті 4 Закону планування закупівель здійснюється на підставі наявної потреби у закупівлі товарів, робіт і послуг. Заплановані закупівлі включаються до річного плану закупівель. Закупівля здійснюється відповідно до річного плану. Згідно із кошторисом на 2025 рік в якому зокрема передбачаються видатки наданий вид товару. 
Конкретна назва предмета закупівлі: Інформація про технічні, якісні та кількісні характеристики предмета закупівлі
	Вид риби
	Філе хека свіжоморожене

	Термообробка
	свіжоморожена

	Присутність льоду 
	не допускається

	Зовнішній вигляд
	риба заморожена у неглазурованому вигляді (сухої заморозки), середніх розмірів, маса тушки до 200 гр., філе, поверхня риби чиста, без пошкоджень. Не допускається - наявність риби дрібних розмірів; сторонніх домішок, білих та/чи жовтих плям на поверхні. Колір – властивий відповідному виду риби, без пожовтіння м’яса

	Запах (після розморожування) 
	Властивий свіжій рибі, без стороннього запаху.

	Консистенція
	Консистенція після розмороження – туга, властива рибі відповідного виду

	Пакування 
	запаковане таким чином, щоб унеможливити зневоднення, окиснювання і забезпечити цілість та якість під час транспортування, зберігання

	Оцінка якості 
	ДСТУ 4379:2005
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