Лосківська загальноосвітня школа І-ІІ ступенів 

Новгород-Сіверської районної ради Чернігівської області

(підприємство,освітній заклад, їх підпорядкованість)

ПРОТОКОЛ N 1

ЗАСІДАННЯ КОМІСІЇ З ПЕРЕВІРКИ ЗНАНЬ

з питань  гігієни персоналу та гігієнічних вимог 
до виробництва та обігу харчових продуктів 
"24" грудня 2019р.     с. Лоска

     Комісія у складі:

     голови  Коваленко О.А., директор 
                   (прізвище, ініціали, посада)

     і членів комісії: Косенко Т.П., вчитель англійської мови;

                                 Ірха Н.М., вчитель початкових класів

                                            (прізвище, ініціали, посада)

     створена на підставі наказу від "23" грудня 2019 р.  N153/01-02

     перевірила знання
	№
	П.І.Б працівника
	Посада, професія (фах)
	Місце роботи
	Знає/не знає
	Підпис особи, у якої перевіряли знання

	1
	Лавицька С.М.
	кухар
	шкільна їдальня
	знає
	

	2
	Лавицька С.М.
	підсобний працівник
	шкільна їдальня
	знає
	

	3
	
	
	
	
	

	4
	
	
	
	
	


 Голова комісії:        _______________
                                           (підпис)

 Члени комісії:         _______________
                                           (підпис)

                                  _______________
                                           (підпис)

                                  ________________
                                           (підпис)

М.П.                                         
ПОСВІДЧЕННЯ

про перевірку знань з питань
гігієни персоналу та гігієнічних вимог

до виробництва та обігу харчових продуктів
__ Лосківська загальноосвітня школа І-ІІ ступенів 
Новгород-Сіверської районної ради Чернігівської області

(підприємство, освітній заклад, їх підпорядкованість)

ПОСВІДЧЕННЯ N 1
Видано Лавицькій Світлані Миколаївні, кухарю

(прізвище, ім'я та по батькові) посада (фах) 
Лосківської ЗОШ І-ІІ ступенів

місце роботи 

     про те, що він(а) пройшов(ла) навчання і виявив(ла) потрібні знання з таких тем:

1. Закону України "Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів".  Основних положень Закону. Законодавство України про організацію харчування у закладах загальної середньої освіти.

2. НАССР у закладі освіти. 

3.Гігієнічне навчання та профілактичні медогляди як фактор безпеки життєдіяльності та на виробництві.

4. Гігієна   праці.   Медичні   огляди.   Профілактика професійних отруєнь і захворювань. 

(перелік основних нормативно-правових актів, за якими проводилася перевірка знань)
· Державні санітарні правила та норми влаштування, утримання загальноосвітніх навчальних закладів та організації навчально-виховного процесу ДСанПіН 5.5.2.008-01,

·  Порядок організації харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах, затверджений наказом Міністерства охорони здоров’я України, Міністерства освіти і науки України від 01 червня 2005 року № 242/329, зареєстрований у Міністерстві юстиції України 15 червня 2005 року за № 661/10941.

· ДБН В.2.2-4:2018 Заклади дошкільної освіти, ДБН В.2.2-3-2018 Заклади освіти.

          Закон України "Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів".              
  Підстава: протокол засідання комісії з перевірки знань

 від "24" грудня 2019 р.       N 1

     М.П.

        Голова комісії:   Коваленко О.А.                        _____________

                                      (прізвище)                                     (підпис)
ПОСВІДЧЕННЯ

про перевірку знань з питань
гігієни персоналу та гігієнічних вимог

до виробництва та обігу харчових продуктів
__ Лосківська загальноосвітня школа І-ІІ ступенів 
Новгород-Сіверської районної ради Чернігівської області

(підприємство,навчальний заклад, їх підпорядкованість)

ПОСВІДЧЕННЯ N 2
Видано Лавицькій Світлані Миколаївні, підсобному працівнику
(прізвище, ім'я та по батькові) посада (фах) 
Лосківської ЗОШ І-ІІ ступенів

місце роботи 

     про те, що він(а) пройшов(ла) навчання і виявив(ла) потрібні знання з таких тем:

1. Закону України "Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів".  Основних положень Закону. Законодавство України про організацію харчування у закладах загальної середньої освіти.

2. НАССР у закладі освіти. 

3.Гігієнічне навчання та профілактичні медогляди як фактор безпеки життєдіяльності та на виробництві.

4. Гігієна   праці.   Медичні   огляди.   Профілактика професійних отруєнь і захворювань. 

(перелік основних нормативно-правових актів, за якими проводилася перевірка знань)
· Державні санітарні правила та норми влаштування, утримання загальноосвітніх навчальних закладів та організації навчально-виховного процесу ДСанПіН 5.5.2.008-01,

·  Порядок організації харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах, затверджений наказом Міністерства охорони здоров’я України, Міністерства освіти і науки України від 01 червня 2005 року № 242/329, зареєстрований у Міністерстві юстиції України 15 червня 2005 року за № 661/10941.

· ДБН В.2.2-4:2018 Заклади дошкільної освіти, ДБН В.2.2-3-2018 Заклади освіти.

          Закон України "Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів".              
  Підстава: протокол засідання комісії з перевірки знань

 від "24" грудня 2019 р.       N 1

     М.П.

        Голова комісії:   Коваленко О.А.                        _____________

                                      (прізвище)                                     (підпис)

