План-графік
проведення навчання та перевірки знань
з з питань гігієни персоналу та гігієнічних вимог до виробництва

й обігу харчових продуктів  для працівників шкільної їдальні

у Лосківській ЗОШ І-ІІ ступенів 
	№з/п
	Назва заходів 
	Кількість годин
	Термін проведення 
	Відповідальний за проведення

	І. Навчання з охорони праці з працівниками. 

	                  Проведення лекцій, семінарів, консультацій на теми: 

	1
	Тема 1. Закон України "Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів".  Основні положення Закону. Законодавство України про організацію харчування у закладах загальної середньої освіти.
	1
	23.12.2019
	Директор школи 
Коваленко О.А.

	2
	Тема 2. НАССР у закладі освіти.
	1
	23.12.2019
	Директор школи 

Коваленко О.А.

	3
	Тема 3. Гігієнічне навчання та профілактичні медогляди як фактор безпеки життєдіяльності та на виробництві.
	1
	24.12.2019
	Директор школи 

Коваленко О.А.

	4
	Тема 4. Гігієна   праці.   Медичні   огляди.   Профілактика професійних отруєнь і захворювань.
	1
	24.12.2019
	Директор школи 

Коваленко О.А.

	             IІ. Перевіркиа знань з охорони праці в працівників.

	1
	Залік (за екзаменаційними білетами у вигляді усного опитування). Один раз на три роки після закінчення навчання.
	1
	10.05.2018
	Атестаційна комісія з охорони праці та безпеки життєдіяльності


