PAGE  


[image: image1.png]



ГАННІВСЬКИЙ ЛІЦЕЙ

ПЕТРІВСЬКОЇ СЕЛИЩНОЇ РАДИ

ОЛЕКСАНДРІЙСЬКОГО РАЙОНУ

КІРОВОГРАДСЬКОЇ ОБЛАСТІ

НАКАЗ

10.08.2022                                                                                                                            № 47

с. Ганнівка

Про проведення навчання

працівників харчоблоку
На виконання Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості продуктів харчування», Закону України «Про забезпечення санітарного та епідемічного благополуччя населення», відповідно до ст. 24 Закону України «Про забезпечення санітарного та епідемічного благополуччя населення», з метою проведення гігієнічного навчання педагогічних, медичних працівників, персоналу харчоблоку, технічних працівників та обслуговуючого персоналу закладу освіти, підвищення кваліфікації кадрів, професійної та загальноосвітньої підготовки

НАКАЗУЮ:

1.Призначити відповідальних за проведення навчання працівників харчоблоку у Ганнівському ліцеї завідувача господарством ХУДИК О.О., завідувачу господарством Володимирівської загальноосвітньої школи І-ІІ ступенів, філії Ганнівської загальноосвітньої школи І-ІІІ ступенів МІЩЕНКОМ.І., Іскрівської загальноосвітньої школи І-ІІІ ступенів, філії Ганнівської загальноосвітньої школи І-ІІІ ступенів ФРЕСЕНЯК М.М

2. Затвердити програми навчання працівників харчоблоку (Додаток)
.


3. Завідувачам господарств оформити і вести документацію щодо навчання

працівників харчоблоку.









4. Контроль за виконанням наказу залишаю за собою.
Директор                                                                                                         Ольга КАНІВЕЦЬ

З наказом ознайомлені:                                                                                   О.Худик

М.Міщенко

М.Фресиняк

Додаток

до наказу директора

від 10 серпня 2022 року №47
 ПРОГРАМА

навчання працівників харчоблоку

	№ з/п
	Тема 

	1
	Режим харчування дітей, складання меню, ведення накопичувальних відомостей 

	2
	Правила утримання приміщень та території. Санітарні вимоги до влаштування та утримання приміщень харчоблоку. Правила, порядок та терміни проведення поточного та генерального прибирання, санітарних днів

	3
	Санітарні вимоги до інвентарю, кухонного та столового посуду, тари, догляд за технологічним та холодильним обладнанням, правила миття столового та кухонного посуду, правила миття скляного посуду, правила прибирання обідніх столів, зберігання чистого посуду

	4
	Організація та проведення дезінфекційних, дезінсекційних, дератизаційних заходів. Заходи боротьби з комахами та гризунами 

	5
	Обіг харчових продуктів. Правила приймання, зберігання і реалізації харчових продуктів. Санітарно-гігієнічні вимоги до якості харчових продуктів

	6
	Правила обробки сировини. Гігієнічні вимоги до технології приготування страв та їх видачі

	7
	Організація контролю за якістю харчових продуктів та готових страв. Вимоги до ведення необхідної документації щодо бракеражу сирої продукції і готових страв, журнал «Здоров’я» працівників харчоблоку

	8
	Поняття про інфекційні захворювання, про збудники кишкових захворювань, шляхи передачі кишкових захворювань та глистних інвазій, небезпечність бактеріоносіїв. Причини виникнення харчових отруєнь, бактеріальні та не бактеріальні харчові отруєння. Профілактика харчових отруєнь, інфекційних захворювань та гельмінтозів

	9
	Санітарно-гігієнічна освіта, формування здорового способу життя. Санітарні вимоги до особистої гігієни, проведення попередніх та періодичних медоглядів. Особиста гігієна персоналу

	10
	Підсумкове заняття
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