	ДИСТАНЦІЙНЕ НАВЧАННЯ у 6- класі

на час карантину

Класний керівник  6 класу – Новак О.П.- 0673162816


	ПІБ

учителя
	№ уроку
	Зміст уроку
	Завдання для учнів

для самоопрацювання

	ТРУДОВЕ НАВЧАННЯ


	Кичалюк Олексій

Олексійович

0966591943


	53-54
	Вибір об’єкту проектування. Кухонне приладдя. Особливості виготовлення виробу. Моделі-аналоги лопаток, виделок з деревини. Конструювання форми виробу методом фантазування. Поняття про масштаб. Ескіз виробу.
	Моделі-аналоги лопаток, виделок з деревини. Конструювання форми виробу.

	
	55-56
	Деревина як конструкційний матеріал природного походження. Породи деревини. Добір матеріалів для виробу. Добір інструментів та пристосувань. 
	Породи деревини. Добір матеріалів для виробу.

	
	57-58
	Технологічний процес виготовлення лопатки, виделки: розмічання за малюнком або ескізом, обпилювання країв. 
	Розмічання за малюнком або ескізом, обпилювання країв. 



	
	59-60
	Технологічний процес виготовлення лопатки,

 виделки:обпилювання країв,

шліфування країв та поверхні.

П/р. ПБП. При обпилюванні та шліфуванні деревини.
	ПБП. При обпилюванні та шліфуванні деревини.

	
	61-62
	Технологія оздоблення виробів випалюванням: пристрій, прийоми та способи. Виконання тренувальних вправ. Оздоблення лопатки, виделки випалюванням.

П/р. ПБП. При роботі з випалювачем.
	Опрацювати будову випалювача та технологія роботи.

ПБП. При роботі з випалювачем.

	
	63-64
	Оздоблення лопатки, виделки випалюванням. Контроль якості виробу.
	Продовжити процес виготовлення деталей

	
	65-66
	Вибір та обґрунтування об’єкта проектування. Види бутербродів.

Планування роботи з виконання проекту. Пошук подібних виробів.
	Види бутербродів.

 Пошук подібних виробів.

	
	67-68
	Добір харчових продуктів,інвентарю,посуду для приготування та оздоблення страви і подання на стіл.

Приготування бутербродів. ПБП.
	Продовжити процес виготовлення бутербродів.

	
	69-70
	Створення власного рецепта. Вимоги до якості готових страв.

 Контроль якості виробу. 
 ПБП. Приготування та оформлення бутербродів.
	ПБП. Приготування та оформлення бутербродів.


