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1. [bookmark: _bookmark0] Мета та сфера застосування
Дана програма-передумова встановлює вимоги до зберігання та транспортування сировини, пакувальних матеріалів та продукції для потреб харчоблоку Браїлівської гімназії.
Дія даної процедури поширюється на працівників, задіяних у процесах розвантаження та зберігання сировини, пакувальних матеріалів та іншої продукції.

2. [bookmark: _bookmark1] Порядок введення в дію
Вводиться в дію з моменту її затвердження. При змінах у програмі-передумові затверджується наступна редакція. Кожна зміна редакції реєструється відповідальною особою в Листі реєстрації змін програм-передумов Ф-1.

3. [bookmark: _bookmark2] Нормативні посилання
· Наказ № 590 від 01 жовтня 2012 року «Вимоги щодо розробки, впровадження та застосування постійно діючих процедур, заснованих на принципах Системи управління безпечністю харчових продуктів (НАССР)»;
· Закон України від 23 грудня 1997 року № 771 «Про основні принципи та вимоги щодо безпечності та якості харчових продуктів»;
· Правила роздрібної торгівлі продовольчими товарами, затверджені наказом Міністерства економіки та з питань європейської інтеграції України 11.07.2003 № 185, зареєстровані в Міністерстві юстиції України 23 липня 2003 р. за № 628/7949.

4. [bookmark: _bookmark3] Терміни, визначення та скорочення
НАССР – Hazard Analysis and Critical Control Points (Аналіз ризиків і критичні контрольні точки).
ТЗ – транспортний засіб. Ф – форма.
ДП – документована процедура.
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5. [bookmark: _bookmark4] Відповідальність
Відповідальність за дотримання вимог програми-передумови несе завідуюча виробництвом та працівники, що задіяні в розвантаженні та зберіганні сировини, пакувальних матеріалів та продукції.
Контроль за дотриманням вимог здійснює директор/керівник групи НАССР закладу – постійно та члени групи НАССР – при проведенні верифікації ефективності функціонування системи НАССР.

6. [bookmark: _bookmark5]О пис процесу (порядок дій, моніторинг, коригувальні дії)
6.1 Харчові продукти зберігаються відповідно до умов зберігання й термінів придатності, встановлених підприємством-виробником згідно з нормативно-технічною документацією (ДП 002- 2020).
Приміщення харчоблоку мають достатню площу для зберігання, спроєктовані так, що не допускають забруднення під час зберігання, прибирання, миття та за потреби проведення дезінфекції, запобігають проникненню шкідників та обладнуються приладами для вимірювання температури і вологості повітря. Покази заносяться в журнали Ф-1.2.2 Журнал контролю температурних режимів холодильного обладнання та Ф-1.2.5 Журнал контролю відносної вологості повітря відповідно.
6.2 Принцип використання насамперед партій тих продуктів, у яких раніше закінчується строк придатності, впроваджено наступним чином: продукція, термін придатності якої стікає швидше, викладається на полицях спереду.
6.3 Перероблені та частково перероблені харчові продукти зберігаються окремо від неперероблених відповідно до процедури ДП 002-2020.
6.4 Розморожування харчових продуктів здійснюється таким чином, щоб мінімізувати ризик розмноження патогенних мікроорганізмів або формування токсинів у харчових продуктах. Розморожування харчових продуктів може бути повільним, прискореним або швидким (залежно від потреби). Рідина, яка виникає внаслідок розморожування, зливається у безпечний спосіб.
6.5 Для перевезення сировини, пакувальних матеріалів та продукції використовується транспорт постачальників.
6.6 Транспортні засоби для перевезення сировини та харчових продуктів повинні бути чистими, у справному стані.
Перед заключенням договору з зовнішнім перевізником, відповідальні особи за публічні закупівлі КП «Меридіан» перевіряють наявність реєстрації ТЗ або потужності, що надає транспортні послуги в Держпродспоживслужбі (реєстрація потужності перевізника за місцем провадження діяльності, або індивідуальна реєстрація ТЗ). За відсутності реєстрації, вимагається проведення реєстрації або проводить пошук іншого зовнішнього перевізника. Додатково перевіряються дані щодо технічного огляду ТЗ.
6.7 Під час перевезення перевізники, вантажовідправники та вантажоодержувачі зобов’язані дотримуватися санітарно-гігієнічних вимог і вживати заходів по забезпеченню цілісності вантажу, не допускаючи попадання атмосферних опадів та проникнення шкідників. Не допускається сумісне перевезення сировини, пакувальних матеріалів або продукції з вантажами, що мають стійкий запах, забруднену поверхню, хімічними та токсичними речовинами тощо.
6.8 Кузов автотранспортних засобів повинен бути обладнаний таким чином, щоб легко піддаватися санітарній обробці, обладнаним стелажами або іншими пристосуваннями, що унеможливлює перебування сировини та готової продукції на підлозі.
6.9 Під час перевезення сировини, матеріалів та продукції у транспорті забезпечуються температурні режими, що вказані на маркуванні транспортної тари або у супровідних документах.
6.10 Для запобігання виникненню та поширенню інфекційних захворювань і масових неінфекційних захворювань (отруєнь) забороняється приймати:
· сировину та харчові продукти без документів, що підтверджують їх якість і безпеку;
· сировину, продукти та матеріали, забруднені шкідниками (перевіряється вповноваженим працівником харчоблоку Браїлівської гімназії шляхом огляду перед розвантаженням);
· продукти з закінченими термінами придатності та ознаками недоброякісності;


· продукти з ознаками пошкодження упаковки.
6.11 Працівники, що здійснюють транспортування продуктів харчування (будь-який продукт, що в натуральному вигляді чи після відповідної обробки вживається людиною в їжу або для пиття), мають бути проінструктованими щодо вимог до перевезення продуктів харчування та підлягають обов’язковому медичному огляду. Кожен працівник повинен мати особисту медичну книжку встановленого зразка.
Нагадування: забороняється вивантажувати сировину, продукти чи матеріали із транспорту, який не відповідає вищевказаним санітарним вимогам.
6.12 Санітарна обробка автомобілів постачальників проводиться постачальниками.
6.13 Вантажовідправник зобов’язаний упаковувати сировину, продукцію та матеріали в картонні коробки або ящики. Коробки складаються в декілька рядів на піддони, палетуються та завантажуються по висоті кузова. Висота ряду – відповідно до встановлених вимог, щоб не порушувалась цілісність транспортного пакування (коробок).
Нагадування: забороняється вивантажувати сировину, продукти та матеріали цілісність яких була порушена під час перевезення.
6.14 Ідентифікація харчових продуктів, допоміжних матеріалів для переробки харчових продуктів, предметів та матеріалів, що контактують із харчовими продуктами під час зберігання здійснюється відповідно до процедури ДП 002-2020.

7. [bookmark: _bookmark6]Н авчання персоналу
Ознайомлення новоприйнятих працівників з даною програмою-передумовою проводиться директором або вповноваженим ним працівником перед початком роботи та фіксується в Листі ознайомлення – Форма Ф-1.11.1, повторне ознайомлення задіяних працівників не рідше 1 разу на рік та в разі затвердження нової версії документа.
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	[bookmark: _bookmark7]Додаток Ф-1.11.1
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* Згідно з додатком 8 «Методичних настанов щодо розроблення та використання постійно діючих процедур, які базуються на принципах системи аналізу небезпечних факторів та контролю у критичних точках у закладах освіти» (підпункт 12.2 пункту 12)
