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КОЛОМИЙСЬКА МІСЬКА РАДА

ВОСКРЕСИНЦІВСЬКИЙ ЛІЦЕЙ 
Н А К А З
	  від 25.08. 2021 р.
	 с.Воскресинці
	№ 6-од


Про створення комісії

з бракеражу продуктів харчування

та продовольчої сировини 

З метою забезпечення ефективного оцінювання якості продуктів харчування та продовольчої сировини, які постачають до Воскресинцівського ліцею Коломийської міської ради
НАКАЗУЮ:

1. Створити комісію з бракеражу продуктів харчування та продовольчої сировини у складі:

І корпус (вул. Рибалка,7)

Голова комісії:

Панченко Т.І., кухар;
Члени комісії:

Підопригора Н.О., заступник директора з навчально-виховної роботи – особа, відповідальна за організацію харчування учнів;
Гордієнко О.Є, сестра медична;

Стоцька Н.М., комірник.

ІІ корпус (вул. І. Сірка,2А)

Голова комісії: 

Макаренко В.В., кухар;

Члени комісії: 

Харатян С.М., комірник;

Гребень М.В., заступник директора з навчально-виховної роботи;

Дем’янова С.Д., сестра медична.

2. Членам комісії:

2.1. Оцінювати якість продуктів харчування та продовольчої сировини, які постачають до навчального закладу, за зовнішнім виглядом, запахом, смаком, кольором, консистенцією, тощо, постійно.

2.2. Приймати продукти харчування та продовольчу сировину за наявності супровідних документів, що підтверджують їх походження, безпечність і якість та відповідають вимогам державних стандартів, постійно.

2.3. У разі виявлення нестачі або надлишку під час прийому одного з видів продуктів припинити прийом продуктів харчування та продовольчої сировини, за потреби.

2.4. До подальшого приймання продуктів харчування та продовольчої сировини залучити комісію з бракеражу продуктів харчування і продовольчої сировини у повному складі, а також представників постачальника, ради навчального закладу та батьківського комітету, постійно.

3. Підопригорі Н.О., заступнику директора з навчально-виховної роботи, особі, відповідальній за організацію харчування учнів, брати участь у бракеражі продуктів харчування та продовольчої сировини, за потреби.

4. Комісії з бракеражу продуктів харчування і продовольчої сировини:

4.1. У разі виявлення недоброякісних продуктів харчування чи продовольчої сировини складати акт бракеражу в 3-х примірниках, і аналогічно – у разі виявлення продуктів харчування чи продовольчої сировини з великим (понад стандартний) відсотком відходів, у день виявлення.

4.2. Акт бракеражу подати на затвердження директору навчального закладу у день складання.

4.3. Повертати недоброякісні продукти харчування чи продовольчу сировину разом із актом бракеражу, що підтверджує недоброякісність, постачальнику, у день складання акту бракеражу.

4.4. У разі виявлення нестачі або надлишку під час прийому продуктів харчування чи продовольчої сировини складати акт приймання у 2-х примірниках та подати на затвердження директору навчального закладу, у день виявлення.

5. Контроль за виконанням наказу залишаю за собою.

Директор школи         




Л.М. Сопіна

Підопригора Н.О.

НАКАЗУЮ:
1.
2.Створити постійно діючу робочу групу з контролю за впровадженням  системи управління безпечністю харчових продуктів у складі:

1) Витвицька М.В. – голова комісії; 
2) Томащук Г.В. – член комісії;

3) Семенчук Н.І. – член комісії

4) Гаврилюк О.Р. – член комісії

5) Шкомар С.М. – член комісії

3. Постійно діючій робочій групі з вивчення стану організації безпечного харчування проводити аналіз небезпечних факторів з метою вивчення, які з них необхідно усунути, зменшити до прийнятного рівня або попередити їх появу для виготовлення безпечних харчових продуктів:                                                              - планування виробничих, допоміжних та побутових приміщень      для уникнення перехресного забруднення;

- вимоги до стану приміщень, обладнання, проведення ремонтних робіт, технічного обслуговування обладнання, калібрування тощо, а також заходи щодо захисту харчових продуктів від забруднення та сторонніх домішок;

- вимоги до планування та стану комунікацій – вентиляції, водопроводів, електро- та газопостачання, освітлення тощо;

- безпечність води, льоду, пари, допоміжних матеріалів для переробки (обробки) харчових продуктів, предметів та матеріалів, що контактують з харчовими продуктами;

- чистота поверхонь (процедури прибирання, миття і дезінфекції виробничих, допоміжних та побутових приміщень та інших поверхонь);

-здоров’я та гігієна персоналу;

- захист продуктів від сторонніх домішок; поводження з відходами виробництва та сміттям, їх збір та видалення з потужності;

- контроль за шкідниками, визначення виду, запобігання їх появі, засоби профілактики та боротьби;

- зберігання та використання токсичних сполук і речовин;

- специфікації (вимоги) до сировини та контроль за постачальниками;

- зберігання та транспортування;

- контроль за технологічними процесами;

- маркування харчових продуктів та поінформованість споживачів.

                                                                                                     До 01.09.2021

4.Оприлюднити наказ на офіційному сайті закладу.

                                                                                        До 24.12.2021

5.Контроль за виконанням цього наказу залишаю за собою.                                   

Директор ліцею                                                                    Ганна  Томащук 
З наказом ознайомлені:                       Витвицька М.В.             Гаврилюк О.Р.     

                                                   Семенчук Н.І.                 Шкомар С.М.
Директор ліцею                                                                  Ганна Томащук 
